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Lombardia (Testo semplificato)

1.   Il territorio

La Lombardia è quasi tutta compresa fra la
catena delle Alpi e il corso del Po e il suo
territorio è formato da tre diverse zone
morfologiche: una di montagna, una di collina,
e una di pianura.

Le Alpi della Lombardia sono le Alpi Lepontine
e le Alpi Retiche,
 I valichi di alta quota la mettono in
comunicazione con il territorio svizzero (Passo
dello Spluga)
 e con quello altoatesino (Passo dello Stelvio).

A sud delle Alpi Retiche la catena delle Alpi
Orobie.

Tra i fiumi l'Adda e l' Oglio che si immettono nel
Po.

Ai piedi delle Prealpi si apre infine la pianura.

La Lombardia è molto ricca di acqua e grandi
laghi prealpini: il Lago Maggiore e il Lago di
Garda.

I fiumi della Lombardia sono tutti affluenti o
subaffluenti del Po, e molti di loro formano
laghi:
il Ticino alimenta il Lago Maggiore,
l’Adda il Lago di Como,
l’Oglio il Lago d’Iseo e
 il Mincio il Lago di Garda.

Ma oltre a questi, che sono i più vasti, in
Lombardia si trovano decine di altri laghi
minori, sia nell’area prealpina sia in quella
propriamente alpina.



 



2.   Il clima

Il clima è di tipo alpino nei rilievi montuosi;
continentale in pianura;
mite lungo le coste dei laghi.

 



3.   Le attività economiche

L'attività primaria dell'agricoltura è favorita dalla
presenza di abbondante acqua e tecniche di
produzione progredite.
Si coltivano: cereali, frutta, ortaggi, viti, e
foraggio.

l'allevamento è caratterizzato da bovini, suini,
ovini con i quali si producono latte, formaggi,
salumi e carni.

Tra le industrie, importante è la siderurgia, la
metalmeccanica, il settore chimico, elettronico,
farmaceutico, la produzione di calzature e
mobili.

Il turismo è molto sviluppato e si concentra
soprattutto in Milano (considerata la capitale
della moda in Italia), presso i laghi, e nelle città
d'arte ( Milano, Mantova, Bergamo, Pavia) 

 



4.   Mappa delle Regioni

Stampa e completa
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